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F R Ü H S T Ü C K
B U T T E R C R O I S S A N T

S C H O K O L A D E N C R O I S S A N T

B R O T
Serviert mit Butter und selbstgemachter Marmelade oder 
selbst gemachten Schokoladenaufstrich

A U S W A H L  A N  H A U S G E M A C H T E N  K U C H E N
Auswahl an verschiedenen selbst gemachten Kuchen in der Vitrine  

*Espresso, cortado, langer kaffee, kaffee mit milch - mit Hafermilch erhältlich  

B O W L

G R A N O L A  B O W L
Griechischer Joghurt, selbstgemachtes Granola*, frische Früchte, 
Agaven Sirup 

A Ç A I  B O W L
Açai Brei, Pflanzenmilch, banane und gemischte rote, 
Früchte selbstgemachtes Granola*, frische Früchte,
Erdnussbutter, geraspelte Kokosnuss 

M A N G O  B O W L 
Geeiste Mango, selbstgemachtes Granola*, frische Früchte, geraspelte 
Kokosnuss

F R U I T S  B O W L
Frisches Obst, das à la minute geschnitten wird

*verfügbar ohne Gluten

B R U N C H   S Ü ẞ E S
K L E I N E  P A N C A K E S
Hausgemachte Mini-Pfannkuchen, frisches Obst, hausgemachte 
Schlagsahne 
Soße nach Wahl: - Ahornsirup oder 
                - Hausgemachter Schokoladenaufstrich
 
W A F F E L N
Selbstgemachte Waffel serviert mit Vanilleschlagsahne, Früchten 
Soße nach Wahl: - Ahornsirup oder
                - Hausgemachter Schokoladenaufstrich

B R U N C H   S A L Z I G E S
 

Alle Gerichte sind mit glutenfreiem Brot erhältlich.

K L A S S I S C H E S  R Ü H R E I             
Begleitet von Sauerteigbrot
 
C O C O T T E
Zwei Spiegeleier, spanischer Käse,
halbgesalzene Butter, dazu Sauerteigbrot
 
I T ’ S  S U N D AY  A G A I N
Rührei, kandierte Kirschtomaten, Speck, Sauerteigbrot, 
halbgesalzene Butter
 
B O R N  I N  T H E  U . S . A .
Mini-Pfannkuchen, Speck, Rührei, Ahornsirup
 
AV O C A D O  T O A S T
Sauerteigbrot, Schlagsahne mit Schnittlauch, Avocado, Feta, 
Granatapfel, dazu gewürzte Sucrine
Auswahl: - Rührei 
   - Spiegelei 
   - Räucherlachs 
   - Speck 

G I G I  L’ A M O R O S O  
Sauerteigbrot, Burrata, Kirschtomaten, Serranoschinken, 
Pfirsich oder Erdbeere, Basilikum, gehackte Pistazien, 
Pestoöl, Rucola 
 
PA R I S  C ’ E S T  M A G I Q U E  
Croissant überbacken mit Emmentaler, weißem Schinken, 
hausgemachter Bechamel, dazu gewürzte Sucrine
Zusatz: Spiegelei: 2,00
 
L A  D O L C E  V I TA
Sauerteigbrot, Rote-Bete-Hummus, Avocado, Granatapfel, Rucola
 
S E A ,  S A L M O N  A N D  S U N . . .         
Räucherlachs, Schnittlauch-Schlagsahne, hausgemachte rote 
Zwiebelpickles, Avocado, Sauerteigbrot, dazu gewürzte Sucrine 
 
T U N A  T U R N E R
Toastbrot, Thunfisch, Sriracha-Mayonnaise, Avocado,Salat, Tomaten 

3,00

3,30

4,90

6,50

7,50

9,50

9,50

12,00

 
12,50

11,50

9,50

12,00

9,50

8,50

11,50

10,50

7,90

9,50

9,50

F R Ü H S T Ü C K S F O R M E L
Kaffee*, frisch gepresster Orangensaft, Croissant 6,50

  E X T R A S
Für noch mehr Gaumenfreuden ist es möglich, 

ein oder mehrere Extras zu allen Gerichten à la carte hinzuzufügen

Brot mit Sauerteig   2,50
Glutenfreies Brot   2,50
Marmelade   1,50
Hausgemachter Brotaufstrich  2,00
Ahornsirup   2,00
Hausgemachte Schlagsahne  2,00
Rührei/Spiegelei   2,00
Speck    2,00
Geräucherter Lachs   4,00
Avocado   3,00 



GETRÄNKE
W A R M E  G E T R Ä N K E

K A F F E E  1 0 0 %  A R A B I C A

R I S T R E T T O
E S P R E S S O
D O P P E L T E R  E S P R E S S O 
C O R T A D O *
A M E R I C A N O 
K A F F E E  M I T  M I L C H *
L A T T E *
C A P P U C C I N O
M O C A C C I N O
H E I S S E  S C H O K O L A D E *
T E E  /  I N F U S I O N
M A T C H A
M A T C H A  L A T T E *
C H A Ï  L A T T E *

*Hafermilch-Option

H A U S G E M A C H T E  G E T R Ä N K E
G E P R E S S T E R  O R A N G E N S A F T
M I M O S A  ( O R A N G E N S A F T  U N D  C A V A )
L I M O N A D E N Z I T R O N E
L I M O N A D E N Z I T R O N E  ( S P R U D E L )

K A L T E  G E T R Ä N K E
C O C A
C O C A  Z E R O
F A N T A  L I M O N
F A N T A  N A R A N J A
S P R I T E
I C E D  T E A 
T Ó N I C A
G I N G E R  A L E 
P F I R S I C H ,  A P F E L  O D E R  B I R N E N S A F T
W A S S E R  O H N E  G A S  5 0 C L
W A S S E R  M I T  G A S  5 0 C L

S M O O T H I E S
P A R A D I S  :  Orange, banane, erdbeere, zitrone
P A R F A I T  :  Erdbeere, himbeere, ananas
É N E R G I E  :  Mango, orange, limette
E X O T I C  :  Banane, mango, erdbeere, zitrone

B I E R
F L A S C H E
S A N  M I G U E L
S A N  M I G U E L  O H N E  A L K O H O L

   W E I N E
W E I ß W E I N
H A U S W E I N
Glas 
Flasche

FLASCHE
Chablis «Domaine Roland Laventureux» 2021
Sancerre blanc «Domaine Masson-Blondelet» 2021

R O T W E I N
H A U S W E I N
Glas 
Flasche

FLASCHE 
Côtes de Bordeaux «Château Lafitte Bordeaux» 2021
Pinot noir «Descombe Bourgogne» 2022

R O S E W E I N 
Mallorca «Angel Rosat» 2022
Glas 
Flasche

C A V A  M A L L O R C A
Glas 
Flasche

C H A M P A G N E
Taittinger Brut Réserva

S A N G R I A
S A N G R I A  R O T W E I N     
S A N G R I A  W E I ß W E I N     
S A N G R I A  C A V A
 
Impuestos y servicios incluidos. Precios netos en euros IVA incluido.

@bisou_palma bisou_palma www.bisoupalma.com

E R G Ä N Z U N G E N
KARAMELLSIRUP,  VANILLESIRUP
KARAMELLSAUCE, SCHOCOLADENSAUCE
V A N I L L E S C H L A G S A H N E
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